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Link do produktu: https://bbgmafia.pl/szkolenie-hardstyle-kompleksowa-wiedza-i-praktyka-p-19.html

Opis produktu

Cena

Dostepnos¢

Dostepny

Szkolenie HARDSTYLE -
kompleksowa wiedza i praktyka

2 470,00 zt

Dwudniowe intensywne szkolenie dla tych, ktérzy chca zgtebi¢ zaawansowane techniki BBQ.

Termin 13-14.09.2025

Czego sie nauczysz?

Mostek wotowy

Szarpana wieprzowina

Zeberka St. Louis

Skrzydetka

Kanapka Ruben

Zebro wotowe

Dzieh 1 - teoria i przygotowanie

Rozszerzona wiedza z programu BASIC.

Przyprawy i marynaty - tworzenie wtasnych kompozycji.

*« Omodwienie rodzajéw mies - jak wybiera¢ najlepsze gatunki?

Skrawanie i obrébka miesa.

Dzien 2 - praktyka i serwis

Przygotowanie rodzajéw mies wymienionych w tabeli wyzej:
Sktadanie kultowych kanapek Ruben i burgeréw BBQ.
Sposoby przechowywania i magazynowania miesa - jak zachowac jakos¢ i Swiezos¢?

Gastro-tipy - praktyczne porady dla branzy gastronomicznej.

« Wdrozenie BBQ do restauracji - jak przygotowywad, serwowacd i zarzgdza¢ procesem?

Degustacja przygotowanych potraw.

UWAGA! Juz teraz zapisz sie na nasze nadchodzace szkolenie grupowe BBQ HARDSTYLE, w

malowniczych Beskidach.

Czas trwania: 2 dni.
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