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= GRUPOWE Szkolenie
' HARDSTYLE

Opis produktu

BBQ Hardstyle - szkolenie grupowe w Beskidach 13-14.09.2025

Juz teraz zapisz sie na intensywne, dwudniowe szkolenie BBQ Hardstyle, ktére odbedzie sie
w malowniczych Beskidach. To okazja, by zdoby¢ praktycznag wiedze, rozwing¢ umiejetnosci
i wejs¢ na wyzszy poziom grillowania.

Data: 13-14 wrzesnia

Liczba miejsc: 14

Lokalizacja: Ustroh

Polecamy nocleg w hotelu, na hasto "adam kajfosz" znizka 10%

Czego sie nauczysz?

Mostek wotowy Szarpana wieprzowina Zeberka St. Louis

Skrzydetka Kanapka Ruben Zebro wotowe

Dzien 1 - teoria i przygotowanie

« Rozszerzona wiedza z programu BASIC.

« Oméwienie rodzajow mies - jak wybiera¢ najlepsze gatunki?
* Przyprawy i marynaty - tworzenie wtasnych kompozycji.

e Skrawanie i obrébka miesa.

Dzien 2 - praktyka i serwis

» Przygotowanie rodzajéw mies wymienionych w tabeli wyzej:

Sktadanie kultowych kanapek Ruben i burgeréw BBQ.

Sposoby przechowywania i magazynowania miesa - jak zachowac jakos¢ i Swiezos¢?
Wdrozenie BBQ do restauracji - jak przygotowywa¢, serwowac i zarzgdzad procesem?
Gastro-tipy - praktyczne porady dla branzy gastronomiczne;j.

Degustacja przygotowanych potraw.

Czas trwania: 2 dni.
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